
16,00 €uro

hausgemachte Frikadellen (2 Stück)
auf Rahm - Pfifferlingen und deftigem 
Kartoffelstampf

23,00 €uro

Kartoffel - Pfifferlings - Pfanne 
frische Pfifferlinge werden in einer Pfanne mit
Kartoffelscheiben, Streifen von der Hähnchenbrust
zubereitet und mit einem gemischten Salat 
komplettiert 

24,00 €uro

Schnitzelauflauf 
kleine Schweineschnitzelchen werden als 
Nauturschnitzel kurz angebraten und mit Kartoffeln, 
Porree, Gouda und natürlich frischen Pfifferlingen 
in einer Sahnesauce als Auflauf gebacken 

18,50 €uro

hausgemachte Bandnudeln
in Rahm mit frischen Pfifferlingen, Schafskäse,
frischen Spinatblättern, knackigen Kirschtomaten
und einem Hauch Knoblauch,

32,00 €uro

argentinisches Rumpsteak
ca. 220gr. Rohgewicht geschnitten, überbacken mit 
Rahm-Pfifferlingen und cremigem Gouda, dazu 
gebackene Kartoffelecken mit Dip und einer 
Pfeffersauce 

28,00 €uro

Kalbs-Cordon bleu mit Pfifferlinge
Wir füllen ein Schnitzel aus der Kalbsoberschale  
mit Kochschinken und Käse und kombinieren dies
mit Rahm - Pfifferlingen und italienischen 
Kartoffel - Frikadellen 

18,00 €uro

Mit zartem Gouda überbackene Crepes
gefüllt mit frischen Rahm - Pfifferlingen
und kombiniert mit einem kleinem Beilagensalat 

17,00 €uro

PfifferlingsSalat mit Ziegenkäse
und Aprikosen. Lauwarm und bunt angerichtet und 
in einem Dressing aus Weißweinessig, Dijon Senf 
und gutem Olivenöl geschwenkt

Das ist sie wieder - Die Wochenkarte:
Mit der stets wechselnden Wochenkarte, wollen wir 

kulinarische Abwechslung nach Bernburg bringen.
Mal sind es spannende Gerichte aus der ganzen Welt. 

Mal sind es saisonale oder lokale Gerichte. 
Manchmal auch etwas ganz einfaches. 

Stets aber wollen wir abwechslungsreich und frisch sein.Stets aber wollen wir abwechslungsreich und frisch sein.
In den kommenden Tagen widmen wir uns den

Pfifferlingen


