
Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag

ab 17:00Uhr

Das Restaurant im Parforcehaus

Smarties-Party 5,00
Erdbeereis mit Sahne
und Smarties

Schweden-
eisbecher   7,50
Vanilleeis | Apfelmus
Sahne  | Eierlikör

Dänischer 
Kaffeeklatsch  4,50
Vanilleeis | Schokosauce
Sahne  | Schokostreusel

Apfelstrudel    8,00
Apfelstrudel | Vanilleeis
Sahne
 

Eis & Kirschen 7,50
Heiße saure Kirschen 
Vanilleeis | Sahne

Eis & Waffel   7,50
Vanilleeis| Kirschragout  
Waffel | Sahne

Krokantbecher  7,50
Vanille- Haselnusseis | Sahne
Krokant| Schoko- Karamel

Desserts

Speckbohnen
Blattspinat
Röstzwiebeln
gebratenes Gemüse
cole slaw (Krautsalat)
frische Champignons

Steak-House-Pommes
Bratkartoffeln
Röstinchen
Kroketten

Kartoffelecken / Dip
Folienkartoffel / Quark

Kräuterbutter
Pfeffersauce

dunkle Bratensauce
Sauce Bernaise

Wählen Sie die Beilagen zu Ihren Steaks:
3 Beilagen im Preis enthalten | jede weitere Beilage = 4,00 

Die Gewichtsangaben beziehen sich immer auf das Rohgewicht der Ware.Die verschiedenen Garstufen 
können das Endprodukt in Gewicht und Größe verändern. Rumpsteaks werden immer mit Fettrand gebraten.

Die Angabe der Garstufen beziehen sich immer auf die KERNTEMPERATUR des Produkts.

 

Dry Aged Porter House - Preis nach Gewicht
Rinderfilet und Roastbeef am T-förmigen Lendenknochen 
Dry Aged Club-Steak - Preis nach Gewicht

Roastbeef am Knochen
Dry Aged Prime Ribeye - Preis nach Gewicht

Rib Eye Steak am Knochen gereiftRib Eye Steak am Knochen gereift 
Alle Steaks inkl. 3 Beilagen zur Wahl 

Dry Aged Steaks auch für 2. Pers inkl. Beilage zzgl. 9,00 

    

Kurz erklärt: Für das Dry Aged Verfahren eignet sich besonders Rindfleisch. Es hat die längste Reifezeit 
und ist resistenter gegen Keime als zum Beispiel Geflügel. Das Fleisch wird bei der Trockenreifung in 

einem kühlen Klima am Knochen abgehangen und so genussreif gemacht. Dabei bildet sich eine trockene 
Schicht, die das Muskelfleisch schützt und gleichzeitig die Aromen fördert. Wir verwenden zur Reifung 
ausschließlich deutsche Ferse (ungekalbte Kuh), die in unserem Reifeschrank mindestens 23 Tage 

abgehängt wird. 

Aus unserem Dry Aged Reifeschrank:

                                                                                Parforce - Steak - House:
Schweineschnitzel         220gr.   21,00
zwei zarte Hähnchenbrustfilets   240gr.    21,00 
Schweinefiletmedaillons      220gr.    23,50
argentinisches Rinderfilet      220gr.    35,00
                  300gr.    44,00

Sellerie-Schnitzel
Gurkensalat

Zitronen-Kartoffel-Stampf
Joghurt-Dill-Sauce

15,00

Kartoffelpfanne
Röstkartoffeln | Feta | Zwiebeln 
Knoblauch | Tomaten | Paprika | 
Oliven | milde Peperoni | Salat

15,00

Veggie - Corner

Zanderfilet
warmes Dill-Senf-Gurkengemüse,
Speck-Crevetten | Kresse | Hausbrot

22,50 

Norwegisches Lachsfilet 
in Pestobutter gebraten

Blattspinat 
Spaghetti in Tomaten-Oliven-Sauce

25,00

Männersteak
300g arg. Rumpsteak 

Speckbohnen | Bratkartoffeln
Pfeffersauce
35,00

Krustchenpfanne
panierte Schweinemedaillons
Brokkoli | Röstinchen 
in der Pfanne angerichtet

23,00 

Bierstubenpfanne
Schweine- und Rindermedaillon
Speckbohnen | Bratkartoffeln 
in der Pfanne angerichtet

 24,00

Unsere Klassiker

Veggie - Burger
rote Beete | Ziegenkäse

Guacamole | Focaccia - Buns  
Curly Fries Heinz Ketchup

16,50

Caesars Burger
Hähnchenfilets, Caesars Sauce,
Tomaten | Römersalat | Parmesan,

Curly Fries 
Heinz Ketchup
16,50

Classic Burger 
Rinderhack|Bacon|Zwiebeln  
Tomaten | Gurken | Salat 
Curly Fries | Heinz Ketchup

16,50
Käse überbacken

zzgl 2,50zzgl 2,50

Parforce - Burger
Alle Burger werden in unseren Giant Buns serviert

Parmesan-Pasta       22,00   
Spaghetti | Parmesan | Butter | 
Trüffelöl | gegrillter Romana-Salat  
Rindfleischtranchen (120gr.)

Pasta Formaggio  16,50
Sahnesauce | Ziegenkäse | Chili
Knobi | Blattspinat | getr. Tomaten 

Pasta Rucola    16,50
Tomatensauce | Knobi | Rucola
Cashewkerne | KIrsch-Tomaten 

Pasta Peperonata  16,00
scharfe Tomatensauce | Paprika
Jalapenos | Peperoniwurst

Pasta Carbonara  16,00
Sahnesauce | Schinken |
Feta | Knoblauch

Pasta Aglio Olio  18,00
Olivenöl | Peperoni | Knoblauch
Blattspinat | frutti di mare 

Pasta Bolognese  14,50
tomatisietes Hackfleisch

Pasta - Gerichte:
 zur Wahl mit Penne oder Spaghetti 

Wählen Sie Ihre Toppings für Pasta oder Salate:
Hähnchenbrustfilet (120gr.) 4,50 | gegr. Rindfleischstreifen (120gr.) 7,50 

2 Garnelenspieße 6,50 | Thunfisch 2,50 
gehobelter Gouda 3,00 | Mozzarella 3,00 | Feta Käse 2,50

milde Peperoni 1,00 | schwarze Oliven 1,00

Beilagensalat
gemischter Salat | Tomate
Gurke | Zwiebelringe
Dressing zur Wahl

klein: 6,00 | groß: 9,50 

Dressing-Auswahl
Italien | Joghurt - Kräutercremig

French | Balsamico

Sonder - Salat  15,50
bunter Salat | Feta |Oliven | Peperoni mild
Gurken | Zwiebeln | Kirschtomaten | Tzatziki, 
Butter | Hausbrot | Dressing zur Wahl

Salat Americano  14,50
gemischter Salat 

gebratenen Champignons & Zwiebeln
Hausbrot | Dressing zur Wahl

„Caesars Salat“  14,50 
Römersalat | Tomate | Bacon
Croutons |Oliven |Cashewkernen
Parmesankäse,| Ofenbaguette 
Original Caesar-Dressing

 

S.K.E - Salat  14,50 
Schinken | Käse | Ei

Tomate |Gurke |gem. Salat
Hausbrot | Dressing zur Wahl

 

Salate:

Schweizer Auflauf 18,50
Tomaten | Zwiebeln | Feta | Hackfleisch-Sahne-Sauce | Streifen vom Schweinefilet 

Knobi | Käse überbacken
   

Auflauf SonderBar 16,50
Tomaten | Zwiebeln | Peperoniwurst

Jalapenos | Hackfleisch-Sahne-Sauce | Käse
   

Schinken-Sahne-
Auflauf 14,00     
mit Käse überbaclken 

   

Griechischer Nudelauflauf 15,50
Feta | Paprike | Tomate | Oliven

in Sahnesauce und Käse überbacken

BauernAuflauf 15,50     
Schinken | Porree |  
Würstchenscheiben
Sahnesauce | Käse überbacken 

   

Aufläufe: 
Zur Wahl mit Nudeln oder Kartoffeln

Französisch
Trüffel-Creme | Rucola

Dry Aged Beef-Carpaccio
Parmesan-Hobel

17,50

 Italienisch  
Crème fraîche 

Kirschtomaten | Mozzarella
Basilikum-Pesto| Rucola

14,00
   

Elsässer (klassisch)   
Crème fraîche 
Zwiebeln 
Speck
14,00 

Flammkuchen:

drei Schweinefiletmedaillons
auf Röstinchen | Käse überbacken

bunter Salatbouquet
16,00 

Dry Aged Rinder-Carpaccio
Zitrone | Olivenöl | Rucola

Parmesan gehobelt | Pfeffer | Salz
17,00

überbackener Feta-Käse
Mais | Tomate | Gurke | Zwiebeln,
Peperoni | Tzatziki | Butter | Hausbrot

13,00

Norw. Räucherlachs 
auf Röstinchen | Senf-Dill-Dip 

pochiertes Ei
13,00

Ziegenkäse-Crosstinis 
Krosses Weißbrot
marinierte Tomaten

mit Ziegenkäse überbacken
12,00

Bruschetta - 4 Scheiben 
Tomaten-Zwiebel-Cocktail
mit Knoblauch auf Hausbrot 

8,50

Soljanka
unser Ost - Klassiker

7,00

Tomaten - Kokos -
Chili - Suppe
mit Garnele
8,50

Körbchen
Fritiertes Brot mit 
Käse & Kräuter Dip

7,00


